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搭建乡村振兴“文化粮仓”
——黎城县黎侯镇农家书屋见闻

李剑力 郑鑫语

读书看报有去处，富了脑袋富口
袋。近日，走进黎城县黎侯镇晋福村农
家书屋，书架上摆满了各种各样的书
籍，分类明确，整齐有序。三三两两的
村民正围着书桌坐在一起，静静地阅读
着有关教育、种植、养殖、农技的相关书
籍，书屋内洋溢着浓厚的书香味。这里
俨然变成了村民学习、传播先进文化的

“小讲堂”。
“只要有时间，我就会来农家书屋，

找一些自己感兴趣的书籍来阅读，充实
自己，感觉很有收获。”村民范国霞说。

近年来，黎侯镇通过落实专项配套
资金，使全镇12个社区和22个行政村
都建起功能设施齐全、图书种类多样的
农家书屋。每个农家书屋按照村民所

需所求定期更新书籍，丰富村民阅读内
容，并不断提档升级，配备电子阅览室，
做到传统与现代相结合。

为了让农家书屋管理员熟练掌握
出版物管理、保管、服务等相关业务
技能，让农家书屋有序运行，黎侯镇
通过会议培训、现场指导等方式，对
农家书屋管理员进行业务培训。各村
还以新时代文明实践站建设为契机，
组织文教、农技、科普等方面的志愿
者入驻农家书屋，积极开展阅读推广
活动。

提起农家书屋的好处，靳家街村党
支部书记李志林说：“以前每到星期天，
大人要干农活，小孩没人管；现在有了
农家书屋，孩子们经常约着去书屋看

书，还有青年志愿者辅导他们做作业，
既安全又能学习，真是太好了。”

农家书屋还是村民学习科技、发家
致富的“加油站”。赛里村村民靳玉兰
过去是依靠自己的经验搞养殖，没有专
业知识指导，自从书屋里有了这套《中
国奶牛》系列书籍资料后，她常常来看，
给自己“充电”，并到附近奶牛养殖场学
习，吸收更多的知识为自己搞好养殖

“加分”。她养殖的奶牛已经从8头增
长到35头。在农家书屋学习到的知识
让她走上了致富路。

阅读既能让村民致富，还能让村民
明理。北坊社区党委书记兼农家书屋
管理员李艳芬说：“我们社区有一户人
家，婆媳关系不和已有多年，经常发生

‘唇枪舌剑’，旁人劝也无济于事。自从
农家书屋开办以来，她们婆媳经常来光
顾，书看得多了，心胸也开阔了不少，两
人还经常交流读书心得，这些交流也促
进了两人生活中的沟通，她们的关系缓
和多了。”

“原来的农家书屋面积小、藏书少，
又是土坯房，老百姓不爱来，现在书屋
条件好了，村民们农闲时来看书读报、
查资料的多了。”陈村党支部书记申鑫
莲说。

把书屋建在村子里，把好书送到
村民手，把活动办在“家门口”，黎侯
镇通过农家书屋建设推进了全民阅读
活动的开展，让书香飘万家，促进乡
村振兴。

小厕改“改”出乡村新生活
杨亚男 王晓燕

“以前一到夏天，厕所的蚊蝇
就特别多，改厕后，既干净又方
便。家里和村里的环境都变好了，
生活也更舒心了。”谈起农村改厕
带来的变化，壶关县龙泉镇谷驼村
村民郭秋梅满脸笑容。

同样开心的还有龙泉镇石堡
寨村村民平华卫。“村里老年人多，
腿脚都不大利索，县里为我们解决
了土厕所的老大难问题，我们自己
没花一分钱，真是感谢党的好政策
啊！”改造后的厕所，不仅干净整
洁，还装上了照明灯，亮堂又省事，

平华卫全家老小都非常高兴。
近年来，壶关县深入学习运用

“千万工程”经验，将农村户厕改造
作为改善人居环境、提升农民生活
品质的重要民生工程，以“小角落”
撬动“大民生”。通过政策支持、技
术指导和全程服务，推动农村卫生
厕所普及，切实增强群众的获得感
和幸福感。截至目前，全县超过1.6
万户农户完成了卫生厕所改造，覆盖
8个乡镇的多个行政村，有效改善了
农村群众的基本卫生设施条件。

在政策保障上，该县设立专项

财政补贴，减轻村民改厕负担；在
技术模式上，因地制宜推广通风改
良式无害化卫生厕所；在服务管理
上，建立从选址、建设到维护的全
流程技术指导体系，确保改造效果

“看得见、用得久”。
小小厕所的脱胎换骨，映照出

的是壶关县聚焦民生“关键小事”、
回应群众急难愁盼的扎实行动。
今后，该县将进一步完善农村改厕
问题管护长效机制，切实提升改厕
质量，让“厕所革命”真正成为群众
满意的民生工程。

桑葚红“红”了村民好日子
路艳 亚静

近日，在平顺县青羊镇中五井
村采摘园，绿叶间挂满了黑红的桑
葚。一大早，就有周边市民陆续前
来采摘。

“这里能品尝，还可以采摘，我
们经常来，6元一盒确实不贵，纯野
生桑葚口感很好。”游客刘虹虹开
心地说。

游客黄江伟准备多摘几盒：
“这个桑葚味道甘甜，果非常大，纯
天然绿色食品，价格也公道。”

这片桑葚园的背后，是青羊镇
中五井村村民申慧芳七年如一日

的辛勤付出。从品种引进、幼苗培
育到嫁接管理，她让一棵棵桑葚苗
茁壮成长。如今，占地16亩的桑葚
园已进入盛果期。

今年由于天气干旱，申慧芳还
在采摘园里安装了灌溉系统，定期
为桑葚树浇水、锄草。为保证桑葚
获得充足光照，她还要仔细整理枝
条。“这些枝都叠着呢，见不到光就
熟不了，这样把它放出来，就见光
了，慢慢就成熟了。”申慧芳说。

目前，桑葚采摘园游客不断，
特别是周六日和节假日，以家庭

为单位的采摘团队络绎不绝。申
慧芳感慨说：“现在的游客一天比
一天多，希望以后的日子会越来
越好。”

近年来，青羊镇根据各村的地
理环境和资源优势，大力发展特色
小产业，推动休闲旅游产业发展，促
进农旅深度融合。桑葚、草莓、苹
果、杏等特色种植蓬勃兴起，打造出
一个个集休闲观光、采摘体验、科普
教育于一体的乡村旅游地，让休闲
采摘成为乡村振兴的“甜蜜果实”，
为乡村发展注入新活力。

近日，长子县丹朱
镇东鲍村村民在田间
劳作。近年来，东鲍村
依托当地政策扶持与
技术指导，从选种到田
间管理精细操作，推动
蔬菜产业全链条发展，
为乡村振兴注入强劲
动力。

本报记者 赵浩 摄

匠心传承酿好醋
杜云 刘波

仲夏时节，走进潞州区黄碾镇魏村，扑鼻

而来的醋香味儿沁人心脾。从明代开始，该村

就有老百姓在自家酿醋的习惯，采用最传统的

酿醋工艺“冻醋”，并流传至今。

“我们村手工酿醋已经有600多年的历

史。随着时代的变迁，感觉到传统工艺可能

面临失传的情况，为了让这种手工酿醋的传

统工艺能够传承下去，我便有一个自己开醋

坊的想法，于是便找到村里会做醋、有经验的

人一起来做这件事情。”魏村孛氏醋业负责人

孛海波说。

手工冻醋源于民间传统工艺，酿醋所需

的优质原料尤为关键，原料为小麦、大豆、

玉米、小米、高粱等纯粮食，纯手工制作而

成。首先将选好的原料进行多次清洗，确

保每一粒粮都是颗粒饱满。选好原料后工

人进行酿醋第一步——踩曲：将小麦、大

豆、玉米进行粉碎再搅拌均匀，然后工人就

可以开始踩曲，踩成方块储存，曲块在储存

的过程中便会发酵，从而产生多菌系和多

酵系物质。

小麦经过浸泡煮熟后放凉，开始进行第二

道工序——发酵：玉米经过加工粉碎，捏至窝

窝状后蒸熟粉碎，将两者混合加曲搅拌装入缸

内进行发酵，静置发酵12天左右。

在二次发酵期间，根据发酵温度搓糟，

前期过程大概半个月，待发酵均匀后，还需

半个月倒糟、反糟降温，直到降至环境温度

适宜，醋糟发酵完毕并按实，放置大约3个

月融合，充分挥发醋的香味，整个发酵完成

后再将醋糟放入淋缸中，加水，浸泡12个小

时，放水淋醋。淋好的醋在零下十八摄氏度

冷冻12个小时，每天捞2次冰，冻好的醋冰

放入竹篓中控冰，这样反复捞冰大概一个

星期，以提炼最精纯的醋，冻至醋酸浓度10

度即可入坛。将浓缩至最精华的醋存放在

阴凉干燥的地方，每年陆续增香，醋酸度也

逐渐减少，醋增稠增黑，年份越高醋的品质

越优。

这些工序从老一辈那里传下来，与现代工

业化酿醋不同，孛海波一直坚持传统醋酿造技

艺，保持最终的米醋酸、香、柔、醇于一坛。

一分耕耘，一分收获。除了传统工艺的小

米醋之外，孛海波根据市场需求，持续加大新

产品的开发力度，开发了米醋、小麦醋、高粱醋、

玉米醋等产品，销售形势向好。

醋是调味品，更是舌尖上的艺术品。让一

粒粮食变成一滴醋，这种魅力深深吸引着孛海

波，也给了他坚守的能量。


